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Instants
partagés
Ho ho ho !
Vous êtes impatient à l’idée de célébrer les fêtes de fin d’année ?
La pâtisserie Christian insuffle dès à présent l’esprit de Noël avec 
une nouvelle carte résolument festive.

Noël et les fêtes de fin d’année c’est le retour des joyeuses 
tablées et des précieux moments partagés. Avec les créations 
de la pâtisserie Christian c’est la crème de la crème qui s’invite à 
votre table pour un Noël magique ou un réveillon du jour de l’An 
très gourmand. 
Laissez-vous inspirer !

L’équipe de la pâtisserie Christian vous souhaite de belles fêtes.



Charlotte aux framboises



Noël
Kirsch
crème mousseline au Kirsch et compote de griotte.
Praliné
crème mousseline au praliné et croustillant praliné.
Chocolat
crème mousseline au chocolat, génoise blanche, cœur crémeux chocolat.
Framboise
crème mousseline à la framboise et compote de framboise.
Passion-citron
crème mousseline au fruit de la passion et crémeux au citron.
Café
crème mousseline au café et crémeux au Kalhua.
Marron vanille
crème mousseline aux marrons, éclats de marrons glacés et crémeux à la vanille.
Trois chocolats
crème mousseline chocolat, crémeux chocolat blanc et lait, génoise chocolat.
4    26€ | 6    32€ | 8    41€

Bûches d’exception en édition limitée
Origine*
crème au chocolat intense autour d’une prestigieuse variété de Trinitario de Colombie Tumaco 88 %, 
génoise sans sucre et sans farine.
4    28€ | 6    36€ | 8    46€

Poire caramel
croustillant aux éclats d’or et au riz soufflé, poires Rochas rôties, biscuit moelleux vanille, crémeux et 
bavaroise caramel.

Pastel
crumble croustillant d’amande et de noix de coco, crémeux et confit de litchis avec une note de citron 
combawa et mousse noix de coco.
4    26€ | 6    32€ | 8    41€

Les bûches | BISCUIT ROULÉ, CRÈME MOUSSELINE

*peut correspondre aux personnes intolérantes et diabétiques.

Noël & Nouvel An

Trois chocolat
chocolat blanc, chocolat au lait, chocolat noir et croustillant praliné sur un biscuit au chocolat.
Puits d’amour
mousse chocolat du Pérou, compotée de framboise d’Alsace.
Pierre de Lune
mousse chocolat de Madagascar sur un croustillant de noix de cajou et noisettes.
Christophe
génoise chocolat, ganache mousseuse au chocolat noir, oranges «Maltaise» semi-confites.
Charlotte
mousse framboise, fond dacquoise aux amandes et cœur de compote de framboise (4 et 6   ).
4    26€ | 6    32€ | 8   41€

Les mousses





Assortiments de petits gâteaux de Noël
Kipferle, leckerli, schwove blanc, schwove brun, cœur amandes, demi-lune,zim, cœur chocolat, anis,…
55€|kg

Les bredele

Noël & Nouvel An
Noisetine
fond japonais à la noisette et crème au café.
4    26€ | 6    32€ | 8    41€

Torche aux marrons
fond sablé, meringue et chantilly garnie de crème de 
marron.
4    31€ | 6    39€

Feu d’artifice
biscuit à la crème au Kirsch avec des mignardises en décor.
4    31€ | 6    46€ | 8    58€

Les «incontournables»

Noël & Nouvel An
Dakar
fond sablé, ganache au chocolat de 4 origines différentes :
Côte d’Ivoire, Saint Domingue, Madagascar et Pérou, croustillant au cacao et aux amandes.
Reine de Saba
biscuit au chocolat sans farine et ganache au chocolat
de 4 origines différentes :
Côte d’Ivoire, Saint Domingue, Madagascar et Pérou.
4    28€ | 6    36€ | 8    46€

Les purs chocolats | GÂTEAUX TRÈS INTENSES EN CHOCOLAT

Nouvel An
Cochon porte bonheur
biscuit roulé, crème mousseline enrobée de pâte d’amande.
Parfums identiques aux bûches.
4    29€ | 6    37€ | 8    44€

Calendrier
génoise, crème mousseline, parfum aux choix : kirsch, 
framboise, passion citron, marron vanille, praliné, chocolat, 
trois chocolat, café.
4    26€ | 6    32€ | 8    41€



Noël & Nouvel An

P’tit Bonheur
crème glacée au chocolat noir et au chocolat blond, billes de riz chocolatées, caramel 
tendre au beurre (uniquement 6   ).
Ananas givré
sorbet ananas dans sa coque. (uniquement 6   ).
Le Sérac
glace pistache sur une meringue et glace vanille, parfait au rhum, éclats de pistache et crème 
de marrons, enrobé de meringue italienne. (uniquement 6   ).
Copacabana
sorbet ananas, noix de coco, citron, cœur de sorbet mangue, meringage à la noix de coco et 
zestes de citron combawa.  (uniquement 6   ).
Bûche glacée d’Alsace
sorbet pêche de vigne, glace vanille, sorbet groseille et riz soufflé au chocolat blanc (6/8  ).
Pomme d’Api
pommes caramélisées, croustillant spéculos, glace cannelle cassia.
Epicéa
sorbet ananas poêlé à l’estragon, glace retour des Indes (vanille et fromage blanc au thé des 
Moines et gingembre frais), fond meringué à la noix de coco. 
Soufflé fine champagne
mousse glacée à la fine champagne.
Père Noël ou Cochon porte bonheur (Nouvel An)
sorbet framboise, parfait vanille meringuée.
Le Renne
sorbet acapulco (mangue, ananas, gingembre avec une touche de vanille) parfait au citron, 
citronnelle Thaï avec un cœur de sorbet passion.
La Schlitte
glace fromage blanc au citron, sorbet litchi à l’infusion de thé Yunnan millénaire, coulis 
de mandarine à l’infusion de thé Puh Ehr, fond d’écats d’amandes au chocolat blanc, 
décor  meringage aux huiles essentielles de sapin.
Jardin de Basile
sorbet basilic et sorbet framboise, croustillant praliné et fond meringué à la noix de coco.

6    (1 litre) 33€ | 8/10    (1,5 litre) 45€

À NOTER : RETRAIT DES GLACES SAMEDI 23 DÉCEMBRE AU PLUS TARD

Les glaces

Noël & Nouvel An

Mignardises sucrées
20    30€ | 50    75€
Présentées en plateaux

Les mignardises



*Nana Ding propose une sélection de thés d’exception de haute qualité et issus de parcelles rares 
et particulières en Chine. Elle les sélectionne lors de voyages chez des petits producteurs traditionnels 
notamment dans la province du Fujian réputée pour ses thés prestigieux et celle du Yunnan.

Les thés

Nos thés et nos tisanes sont des 
produits rares, sélectionnés au 
coeur de la Chine par Nana Ding*.

Dégustez nos thés et tisanes 
d’exception dans nos salons 

12 rue de l’Outre et

10 rue Mercière

à Strasbourg.



Ballotins 180g 18€ | 250g 25€ | 320g 32€ | 470g 47€
Grosses pièces de chocolat 430€ à 5€ / pièce
Tablettes de chocolat de 7 à 9€

Les chocolats emblématiques de la maison Christian se déclinent en noir, lait, caramel, 
amandes, anis, thé, poivre, ganache, fruits...
Nous vous proposons de nombreuses variétés faites maison à base de chocolats d’excellence.
Nos ballotins existent sous différentes tailles ou en collection éphémère.

Nous vous accompagnons dans la réalisation de vos coffrets cadeaux sur-mesure.

Les chocolats

*photo non contractuelle
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Canapés variés (uniquement à Nouvel An)
20    30€ | 48    72€
présentés en plateaux

Mini sandwich
la pièce, à partir de 250€
thon/gambas, thon/comté, jambon blanc/comté, jambon cru/
parmesan, fromage frais aux herbes, saumon...

Feuilletés salés | 55€ le kg
à chauffer 5mn dans un four préchauffé à 160°C

Kougelhopf
6    16€ 
au lard et aux noix

Les mini quiches salées
la pièce 150€
à chauffer 10mn dans un four préchauffé à 180°C  

Pâté tunnel
veau et porc mariné
à trancher pour l’apéritif 
la pièce 1250€

Tranche de pâté en croûte
volaille, pomme et foie gras
la pièce 1190€

Pâté de viande veau et porc mariné | 1    8€
Pâté de volaille et champignons des bois |  1    850€
Pâté de volaille, pomme et foie gras |  1    9€
Portionnable en 4   | 6   

Le traiteur 



Livraison possible à partir de 60€ d’achat avec frais de livraison :
10 € Centre-ville | 15 € à 25 € dans la CUS.

10 rue Mercière12 rue de l’Outre
03 88 22 12 70

Horaires de décembre
Dim 3, 10 et 17: 11h-18h
Dim 24: 8h-16h
Lun 4, 11 et 18 : 11h-18h
25, 26 décembre : fermé
Dim 31 décembre : 8h-16h
1 janv. : fermé

(les horaires des autres jours restent inchangés)

03 88 32 04 41

Horaires de décembre
Dim 3, 10 et 17: 11h-18h
Dim 24: 8h-16h
Lun 4, 11 et 18 : 11h-18h
25, 26 décembre : fermé
Dim 31 décembre : 8h-16h
1 janv. : fermé

(les horaires des autres jours restent inchangés)

Comment commander ?
DATES LIMITES DE COMMANDE
NOËL : VENDREDI 15 DÉCEMBRE.
NOUVEL AN : JEUDI 28 DÉCEMBRE.

À noter :
Les commandes doivent se faire en boutique ou sur christian.fr uniquement, elles 
seront prises en compte après le règlement intégral.
Le retrait se fait en boutique, sur présentation du bon de commande. Merci de 
respecter les créneaux horaire de retrait.

Les salons de thé sont ouverts en 
décembre du mardi au samedi 
Rue de l’Outre de 8H30 à 18H
Rue Mercière de 8H à 18H,
dimanche et lundi de 11H à 18H



christian.fr

la galette !
DÈS LE 2 JANVIER

les beignets...

les meneles ?

DÈS LE 16 JANVIER

EN CE MOMENT EN BOUTIQUE

Les grandes dates* à retenir :

STRASBOURG

*dates indicatives
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